KULTUR UND GENUSS
Unsere Saisonkarte
Vorspeisen:
Karotten Ingwersuppe mit gebackenen Frithlingsréllchen (Vegan) 8,50
Kleiner Herbstsalat mit Walniissen und getrockneten Cranberries (Vegan) 9,50
Rducherforelle an rote Bete Carpaccio mit Rosti, Salatbouqget und Preiselbeer Sahne 13,90
Salate:
Bunter Marktsalat in veganem Dressing und Baguette 13,50
...mit Falaffel Ballchen und Tomatensugo (Vegan) 17,50
...mit gebackenen Mozzarella Sticks und siiss sauer Dip 17,50
...mit gebratenen Putenstreifen 18,50
Vegetarische/Vegane Hauptspeisen:
Mediterranes Ofengemiise mit Schafskase gefiillt an Tomatenreduktion und Salatbouget 15,50

<Thai Curry Bowl> (Vegan) Gebratenes Gemuse mit Sweet Thai Chilli SoRe, Erdniisse und Reis 16,50

Schafsk&se oder Ziegenkase mit Feige, Walnissen und Honig gratiniert, 16,50
dazu Ruccola und Baguette

Hausgemachte Kirbis Ravioli 19,50
mit Kiirbis KokossoRe, Ruccola, gergsteten Pinienkerne , Rostzwiebeln und Parmesan

Vegetarischer Burger 17,50
mit Tomate/Mozzarella {iberbacken und Pesto, dazu StiRkartoffel Pommes und Dip

Dessert

<Affogato> Eine Kugel Vanille Eis mit Espresso 5,50
Hausgemachtes kleines Panna cotta im Glas mit Beeren 5,50
<HeiRe Liebe> Vanille Eis mit heiBen Himbeeren 1,50

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Sahne und Vanille Eis 850
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Marinierte Schweine Nackensteaks mit SiiRkartoffel wedges und Sour Cream Dip, Salatbouget 16,50

Haupts elsen

Gnocchi mit Lachswiirfel, WeiRwein, Kirschtomaten, Ruccola und Parmesan 18,50

Spessart Wildbratwlrste an lauwarmem Kartoffelsalat und Preiselbeer Senf 16,50

Hausgemachte Lasagne vom Spessart Reh mit Mozzarella iberbacken an Salatbouget 17,50

J4ger Schnitzel <Wiener Art> mit Champignonrahm, Pommes und Preiselbeer Zitrone 21,90
<Thai Curry Bowl> Pute 21,50
Gebratenes Gemiise mit Sweet Thai Chilli SoBe, Putenstreifen, Erdniisse und Reis

AschaffenBURGER 19,50
200gr Angus Beef mit roten Zwiebeln und Bacon, dazu Pommes und Sour Cream Dip

_..wahlweise als Cheese Burger mit Cheddar iberbacken 21,50
Chicken BURGER mit Tomate/Mozzarella, Pesto und StiRkartoffel Pommes, Sour Cream Dip 17,50
Spessart Wildragout ( Simon’s Spessart Wild) mit Schupfnuden und Preiselbeeren 19,50

Flammkuchen: (Mittwochs alle Flammkuchen 9,90€)

Flammkuchen <ltalien> mit TomatensoRe, gebratenem Gemiise, Mozzarella, Ruccola und Pesto 12,50

Flammkuchen <Vegetarisch> mit Tomate/Mozzarella, Ruccola und Pesto 12,50
Flammkuchen < Ziegenk&se> mit Ziegenkase, Feige und Honig 12,50
Flammkuchen <Gorgonzola> mit Walniissen und Birne 11,50

Flammkuchen <Herbst> mit Kiirbiswilrfel, getrockneten Cranberries, Kurbiskerne und Schafskase 12,50

Flammkuchen <Elsass> mit Speck und Zwiebeln 11,50

Getrénke Empfehlung:

<Sarti Spritz> Sarti Rosa mit Orangenscheibe, Prosecco, Eiswiirfel und Soda 0,2l 7,90




